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À la carte
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Velkommen til bords!
Tidligere godseier Lorentz Meyer Boeck likte å komponere menyer.  
Han var interessert i mat og vin, men det viktigste var å bli enig med  
frøken Gunvor. Gunvor Kolstad har blitt en legende på Losby, etter å 
ha stått over grytene til Godseierparet i over 20 år. Losby Gods fikk 
i 2013 frøken Gunvors personlige kokebøker i gave. Dette er en stor 
inspirasjonskilde for vårt kjøkken. Vi bruker oppskriftene fra henne,  
både i sin helhet og til inspirasjon i våre menyer og retter  
den dag i dag.

Vi skal ta vare på historien og mattradisjonen på Losby Gods og føre 
den videre.

Welcome!
The former landowner, Lorentz Meyer Boeck, liked to compose menus. 
He was interested in food and wine, but the most important thing was 
getting along with Miss Gunvor. Gunvor Kolstad has become a legend at 
Losby, after cooking for the landowner family for more than 20 years. In 
2013, Losby Gods received Miss Gunvor’s personal cookbooks as a gift. 
This is a great source of inspiration for our kitchen. We use her recipes as 
an inspiration in our menus and dishes.
Our pride is always being faithful to the history, and bringing it with us 
in everything we do.
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FORRET TER |  STARTERS

SKOGENS KONGE | THE KING OF THE FOREST 
Gravet filet av elg med rørte tyttebær, syltet skogsopp og sprøstekt grønnkål fra Vang gård
Cured fillet of elk with whipped lingonberries, pickled forest mushrooms, and crispy fried kale from 
Vang farm
Inneholder: Sulfit | Contains: Sulphite

Kr 185,- 

SMAK AV HAVET | TASTE OF THE SEA 
Kaldrøkt brent laks med variasjon av beter fra Hasle gård, dillsnø og fløte med urteolje

Lightly charred cold-smoked salmon with variations of beets from Hasle farm, dill snow, and cream 
with herb oil
Inneholder: Fisk, melk og laktosefri fløte | Contains: Fish, milk and lactosefree cream

Kr 185,-

LOSBY GODS SPESIALITET | LOSBY GODS SPECIALITY 
Kremet skogsoppsuppe med stekt sopp og friske norskdyrkede urter

Creamy forest soup with roasted mushroom and fresh norwegian herbs
Inneholder: Melk, laktosefri fløte | Contains: Milk, lactosefree cream

Kr 175,-
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HOVEDRET TER |  MAINCOURSES

VILLFANGET KVEITE | WILD-CAUGHT HALIBUT
Stekt kveite med smørstekt rosenkål fra Jølberg gård i Østfold, potetchips med avruga kaviar, 
kremet saus og potetpuré med bakt hvitløk  
Seared halibut with butter-sautéed Brussels sprouts from Jølberg farm in Østfold, potato chips with 
Avruga caviar, creamy sauce, and potato purée with roasted garlic
Inneholder: Fisk og melk | Contains: Fish and milk

Kr 455,- 

NORSK REINSDYR | NORWEGIAN REINDEER
Helstekt filet av reinsdyr med silkemyk jordskokkpuré, sprø jordskokkchips laget av jordskokk fra 
historiske Feulstad gård, smørstekt grønnkål og kremet viltsaus
Roasted fillet of Norwegian reindeer fillet with velvety Jerusalem artichoke purée, crisp artichoke 
chips made from artichokes of the historic Feulstad Farm, butter-sautéed kale, and a creamy game 
sauce
Inneholder: Melk, laktosefri fløte | Contains: Milk, laktose free cream

Kr 525,-

ÅRETS LAM | LAMB
Grillet lammefilét, gulrotpuré med vanilje, stekt savoykål, ovnsbakte hasselnøtter og rødvinssaus
Braised lamb shank with baked root vegetables from farms in eastern Norway and thyme sauce.
Inneholder: Hasselnøtter, sulfit | Contains: Hazelnuts, sulfite 

Kr 485,-

HAMBURGER 
Godsets hamburger med selbu blå, gullbacon, barbequesaus, stekt løk, tomat, salat og pommes 
bistro
Losbý s burger with blue cheese from Selbu, bacon, barbecue sauce, fried onions, tomato, lettuce, and 
bistro fries.
Inneholder: Melk, Egg, Hvete | Contains: Milk, Egg, Wheat

Kr 335,-

GRØNT ER SKJØNT - VEGETAR | VEGETARIAN
Byggotto med høstens sopp, Fransk alpeost, stekt skogsopp og jordskokk-chips
Byggotto with autumn forest mushrooms, French alpine cheese, sautéed wild mushrooms, and 
Jerusalem artichoke crisps
Inneholder: Bygg, Melk, Laktosefri fløte, smør | Contains: Barley, Milk, Lactose free cream, butter (retten kan lages vegansk) 

Kr 325,-

POTETER | POTATOES
Du kan velge mellom følgende poteter til våre retter:  
Småpoteter fra Bjertnes og Hoel eller pommes bistro
You can choose from the following potatoes for our dishes:  
Baby potatoes from Bjertnes & Hoel or pommes bistro

fra gammelt av
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OST & DESSERT |  CHEESE & DESSERT

LOSBY GODS DESSERT COMPOSITION
Konfektsjokoladekake, Crème Brûlée, Kokkens utvalgte sorbet eller is 

Chocolate confection cake, Creme Brulée, Chef ’s selected sorbet or ice cream
Inneholder: Egg, Melk | Contains: Egg, Milk

Kr 195,-

SJOKOLADE MOUSSE | CHOCOLATE MOUSSE 
Sjokolademousse med smak karamell og kaffe, marinerte multer

Chocolate mousse with caramel and coffee flavor, marinated cloudberries
Inneholder: Egg, Melk , Hvete | Contains: Egg, Milk, Wheat

Kr 185,-

NORSKE OSTER | NORWEGIAN CHEESE
Norske oster serveres med hjemmelaget frøknekkebrød, fruktkompott og Losby Gods´ honning, 
høstet våren 2025
Norwegian cheeses served with homemade crispbread, fruit compote and Losby Gods’  honey, 
harvested spring 2025
Inneholder: Melk, valnøtter | Contains: Milk, Walnuts

Dagens utvalg | Selected cheeses 235,-


