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À la carte



22

Velkommen til bords!
Tidligere godseier Lorentz Meyer Boeck likte å komponere menyer.  
Han var interessert i mat og vin, men det viktigste var å bli enig med  
frøken Gunvor. Gunvor Kolstad har blitt en legende på Losby, etter å 
ha stått over grytene til Godseierparet i over 20 år. Losby Gods fikk 
i 2013 frøken Gunvors personlige kokebøker i gave. Dette er en stor 
inspirasjonskilde for vårt kjøkken. Vi bruker oppskriftene fra henne,  
både i sin helhet og til inspirasjon i våre menyer og retter  
den dag i dag.

Vi skal ta vare på historien og mattradisjonen på Losby Gods og føre 
den videre.

Welcome!
The former landowner, Lorentz Meyer Boeck, liked to compose menus. 
He was interested in food and wine, but the most important thing was 
getting along with Miss Gunvor. Gunvor Kolstad has become a legend at 
Losby, after having stood over the pots of the landowners for more than  
20 years. In 2013, Losby Gods received Miss Gunvor’s personal 
cookbooks as a gift. This is a great source of inspiration for our kitchen. 
We use her recipes as an inspiration in our menus and dishes.
Our pride is always being faithful to the history, and bringing it with us 
in everything we do.
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FORRET TER |  STARTERS

NORSK LAKS | NORWEGIAN SALMON 

Frøyalaks med brent pepper, rugkrisp, syltet reddik fra Lundstad gård, dillemulsjon og dillsnø 
Frøya salmon with charred pepper, rye crisp, pickled radish from Lundstad Farm, dill emulsion and 
dill snow
Inneholder: Fisk, egg, hvete, rug, bygg | Contains Fish, egg, wheat, rye, barley

Kr 195,-

VEGETAR | VEGAN
Variasjon av beter fra Hasle gård med Haukeli chèvre, valnøtter og honningglace fra Losby’s bier
Variation of beets from Hasle Farm with Haukeli chèvre, walnuts, and honeyglaze from Losby’s bees
Inneholder: Valnøtt, melk, sennep | Contains: Walnuts, milk, mustard

Kr 185,-

SUPPE | SOUP
Kremet sellerirotsuppe med krutonger, fennikelsalat og urteolje
Creamy celeriac soup with croutons, fennel salad and herb oil
Inneholder: Hvete, melk | Contains: Wheat, milk

Kr 185,-



44

HOVEDRET TER |  MAINCOURSES

ANDECONFIT | DUC CONFIT
Confitert andelår fra Holte gård, sprøbakt pastinakk, betepuré og timiansjy
Confit duck leg from Holte Farm, crispy baked parsnip, beetroot purée and thyme jus
Inneholder: Sulfit | Contains: Sulphite 

Kr 455,-

OKSE | OX
Indrefilet av norsk okse med løkkompott, stekt rosettkål med chorizo og krydret rødvinsaus
Norwegian beef tenderloin, served with onion compote, sautéed rosette sprouts with chorizo, and a 
spiced red wine reduction
Inneholder: Sulfit | Contains: Sulphite

Kr 585,- 

VILLFANGET KVEITE | WILD-CAUGHT HALIBUT
Skinnstekt filet av kveite med gratinert kål, mini gulrøtter med urter og hvitvinsaus 
Crisp-skinned fillet, served with gratinated cabbage, herb-roasted baby carrots, and a white wine 
sauce
Inneholder: Fisk, melk, sulfit | Contains: Fish, milk, sulphite

Kr 485,-

POTETER | POTATOES

Alle retter serveres med urtebakte småpoteter fra Bjertnes og Hoel eller pommes bistro
All dishes are served with herb-baked baby potatoes from Bjertnes and Hoel or pommes bistro
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OST & DESSERT |  CHEESE & DESSERT

SJOKOLADEDRØM | CHOCOLATE MOUSSE
Mørk sjokoladekake, melkesjokolade is med havsalt, sjokoladejord og appelsin krem

Dark chocolate cake, served with sea-salted milk chocolate ice cream, chocolate soil and orange 
cream

Inneholder: Melk, egg | Contains: Milk, egg

Kr 195,-

LOSBY GODS DESSERT COMPOSITION
Konfektsjokoladekake, Creme Brulée, Kokkens utvalgte sorbet eller is 

Confectionery chocolate cake, Creme Brulée, Chef ’s selected sorbet or ice cream
Inneholder: Egg, melk | Contains: Egg, milk

Kr 195,-

NORSKE OSTER | NORWEGIAN CHEESE
Dagens utvalg av de beste norske oster med frøknekkebrød, fruktkompott og Losby Gods sin
egen honning
Today’s selection of the finest Norwegian cheeses, served with seed crispbread, fruit compote and 
honey from Losby Manor
Kan inneholde: Melk, rug hvete, spelt, emmer, havre, bygg, hasselnøtter, valnøtter, pistasjnøtter, macadamianøtter, mandler  
May contain: Milk, rye, wheat, spelt, emmer, oats, barley, hazelnuts, walnuts, pistachios, macadamia nuts, almonds

Dagens utvalg | Selected cheeses 235,-

Vi er stolte over å samarbeide med utvalgte, engasjerte ysterier!  

Fra Munkeby Mariakloster får vi Munkebyosten som  er et produkt av møtet mellom norsk melk 
og tradisjonell kunnskap hos cisterciensermunkene.
Munkebyost er en fremragende ost som tilhører gruppen halvfaste oster. Kjennere setter pris på 
dens konsistens og fine aroma. Skorpen, som er fin og glatt, blir daglig vasket for hånd i en seks 
ukers modningsperiode. Osten blir kjellerlagret på granplanker og vendes daglig. 

We are proud to collaborate with selected, committed cheeseries! 

From Munkeby Mariakloster we get Munkebyosten. 
Munkebyost is an outstanding cheese that belongs to the group of semi-hard cheeses. Connoisseurs 
appreciate its consistency and fine aroma. The crust is washed daily by hand, during a six-week 
ripening period. The cheese is stored in the cellar on fir planks and is turned daily. As it matures, it 
acquires a distinctive character and a taste that seduces even the most discerning palate


